
 

De smaken van Roots 
 

Onze bevlogen koks hebben hun sporen op culinair gebied al 
ruimschoots verdiend en we maken van elk bord een plaatje. We 
serveren drie en vier gangen menu’s en avondvullende, culinaire vijf 
en zes gangen menu’s. Als u een menu al een keer heeft geproefd, 
kunnen we dat voor u aanpassen. 

We vernieuwen onze dinerkaart elke twee maanden zodat we u blijven 
verrassen. 

We laten ons graag inspireren door de keukens en smaken van over 
de hele wereld, maar we werken ook graag met lokale en 
streekproducten. We zijn trots op onze culinaire creaties en komen 
dan ook graag aan tafel om uitleg te geven bij onze gerechten. 

Natuurlijk houden we rekening met allergieën, diëten en specifieke 
wensen van onze gasten.  

Onze collega’s in de bediening geven u graag advies over perfect 
bijpassende wijnen en speciaalbieren. 

 



 

Diner 
 

Genieten van de ultieme Roots-belevenis? Ga dan voor het 

avondvullende, culinaire Chefs’ menu met de keuze uit vijf of zes 

gangen, desgewenst met een bijpassend wijn- of speciaalbier-

arrangement. 

Bij het Roots menu heeft u de keuze uit een drie of vier gangen 

menu, desgewenst met een bijpassend wijn- of speciaalbier- 

arrangement. 

Op maandag en donderdag serveren we ons Roots MaDo menu met 

vier gangen met een bob-arrangement of twee glazen bijpassende 

wijn, twee glazen speciaalbier of frisdrank tegen een aantrekkelijke 

prijs. 

Liever vis in plaats van vlees? Liever vegetarisch? Heeft u een dieet, 

allergie of een speciale wens? Laat het ons weten, dat is geen enkel 

probleem voor onze keukenbrigade. 

 

(Diner vanaf 17.30 uur, bestellen tot uiterlijk 21.00 uur) 

 



 

Roots menu 
 

Zeebaars tartaar, citroen, ponzu, sugarsnaps, rettich, komkommer 
 

--- 

Pompoen roomsoep, spek, aardappel kaantjes (*) 
 

--- 

Hert, dauphine, ui, spruiten, pastinaak, jus van appel kaneel 
 

--- 

Lemon pie, eiwitschuim, citroensorbet 
 
Drie gangen  42,50 
 
Vier gangen (*) = de extra gang 49,50 
 
Kaas i.p.v. dessert  5 
 
Supplement kaas  12,50 
 
Bijpassend wijnarrangement 7  per glas 
 
Bijpassend BOB wijnarrangement 4  per glas 
 
Bijpassend alcoholvrij arrangement 6 per glas 
 
Bijpassend bierarrangement 5,50  per glas 
 
Tafelwater voor hele avond 
 5      p.p  
 

Roots MaDo menu 
 
(alleen op maandag en donderdag) 
 
Gelijk aan Roots vier gangen menu 49,50 
met twee glazen bijpassende huiswijn  
of twee glazen speciaalbier of frisdrank 
 



 

Chef’s menu 
 

Gebrande visroos van zeebaars, citrusparels, gember, vinaigrette van 
citroen en ponzu 
 

--- 
 
Buikspek sous vide in kimchi, witte kool, doperwten, gerookte houtskool 
 

--- 
 
Gebakken heek, pesto, tomaat, ui, parmezaan, beurre blanc van citroen 
 

--- 
 
Runder stoofvlees, pommes pont neuf, rouille, hollandaise, aardappel(*) 
 

--- 
 
Wild hert, zwarte knoflook dauphine, pompoen, zwezerik, jus van zwarte 
knoflook 
 

--- 
 
Gevulde speculaas, hazelnoot, kaneel, Frangelico 
 
 
 
Vijf gangen  59,50 
 
Zes gangen (*) = de extra gang 69,50 
 
Kaas i.p.v. dessert  5 
 
Supplement kaas  12,50  
 
Bijpassend wijnarrangement 7  per glas 
 
Bijpassend BOB wijnarrangement 4      per glas 
 
Bijpassend alcoholvrij arrangement 6 per glas 
 
Bijpassend bierarrangement 5,50  per glas 
 
Tafelwater voor de gehele avond 5 p.p 
 
 
 



 

 

Chef’s menu all-in 
  

Als u voor de complete Roots-experience wil gaan, dan serveren we 

voor u het All-in Chef’s menu met een glas cava, bijpassend 

wijnarrangement (ook als BOB-arrangement) of speciaalbier 

arrangement, tafelwater en koffie of thee met friandises. 

 
vijf gangen all-in  110  
 
zes gangen all-in 125 
 
vijf gangen BOB all-in 95 
 
zes gangen BOB all-in 110 
 
 
 

Friandises 
 
Friandiseplankje  8 
 
Friandiseplankje met koffie naar keuze 11 
 
Friandiseplankje met thee naar keuze 11 
 

 

 

 


