
       

De smaken van Roots 
 

Onze bevlogen koks hebben hun sporen op culinair gebied al 
ruimschoots verdiend en we maken van elk bord een plaatje. We 
serveren drie en vier gangen menu’s en avondvullende, culinaire vijf 
en zes gangen menu’s en houden vanzelfsprekend rekening met uw 
wensen. Als u een menu al een keer heeft geproefd, kunnen we dat 
voor u aanpassen. 

We vernieuwen onze dinerkaart elke twee maanden zodat we u blijven 
verrassen. 

We laten ons graag inspireren door de keukens en smaken van over 
de hele wereld, maar we werken ook graag met lokale en 
streekproducten. We zijn trots op onze culinaire creaties en komen 
dan ook graag aan tafel om uitleg te geven bij onze gerechten. 

Natuurlijk houden we rekening met allergie-, dieet- en specifieke 
wensen van onze gasten. Voor kinderen maken we desgewenst een 
speciaal menu. 

Onze collega’s in de bediening geven u graag advies over perfect 
bijpassende wijnen en speciaalbieren. 



     

Diner 
 

Genieten van de ultieme Roots-belevenis? Ga dan voor het 
avondvullende, culinaire Chefs’ menu met de keuze uit vijf of zes 
gangen, desgewenst met een bijpassend wijn- of speciaalbier-
arrangement. 

Bij het Roots diner heeft u de keuze uit een drie of vier gangen diner, 
desgewenst met een bijpassend wijn- of speciaalbier-arrangement. 

Liever vis in plaats van vlees? Liever vegetarisch? Of heeft u een 
dieet, allergie of een speciale wens? Een kindermenu? Laat het ons 
weten, dat is geen enkel probleem voor onze keukenbrigade. 

Het is niet mogelijk om per tafel van beide menu’s te bestellen. 
Bij een wijziging van gerechten van de verschillende menu’s rekenen 
wij een meerprijs van 7,50,- per gerecht. 
 

 

(diner vanaf 17.30 uur, bestellen tot uiterlijk 21.00 uur) 



 

Roots menu 
 

Zalm, watermeloen, kokos, komkommer, Thaise kruiden 
 

--- 

Aspergesoep, ham, ei (*) 
 

--- 

Kalfshaas, romesco, tomaat, groene asperge, ratatouille, port, bramen 
 

--- 

Chocolade mousse, bloedsinaasappel, witte chocolade, hazelnoot 
 
Drie gangen  45,00 
 
Vier gangen (*) = de extra gang 53,00 
 
Kaas i.p.v. dessert  5 
 
Supplement kaas  12,50 
 
Tafelwater per persoon 5,50 
 
Bijpassende glazen wijn 7,50 per glas 
 
Bijpassende halve glazen wijn 4,50 per glas 
 
Bijpassende bieren 5,50 per glas 
 
Bijpassende alcoholvrije dranken 7,50 per glas 
 
 

Roots MaWoDo menu 
 
(alleen op maandag, woensdag en donderdag) 
 
  
 
Vier gangen MaWoDo met vier bijpassende wijnen  69 

O.     of mocktails en achteraf een kop koffie of thee. 

 



 

Chef’s menu 
 

Krab, crème fraîche, bergamot, bleekselderij, groene appel 
 

--- 
 
Zalm, Gin tonic, komkommer, koolrabi, tobico, mierikswortel 
 

--- 
 
Orzo, beukenzwam, bospaddestoel, buratta, groene asperge, cèpes  
 

--- 
 
Iberico presa, bruchetta, gedroogde tomaat, kalamanta, bramen, port (*) 
 

--- 
 
Kalfshaas, witte asperge, ei, ham, paarse bloemkool, aspergesaus  

--- 
 
Karamel, noten, ananas, koffie, buikspek, chocolade 
 
(*) Dit gerecht vervalt bij het vijf gangen menu 
 
 
Vijf gangen  62,50 
 
Zes gangen 72,50 
 
Kaas i.p.v. dessert  5 
 
Supplement kaas  12,50  
 
Tafelwater per persoon 5,50 
 
Bijpassende glazen wijn 7,50 per glas 
 
Bijpassende halve glazen wijn 4,50 per glas 
 
Bijpassende bieren 5,50 per glas 
 
Bijpassende alcoholvrije dranken 7,50 per glas 
 
 
 
 
 



 
 

Chef’s menu all-in 
  

Als u voor de complete Roots-experience wil gaan, dan serveren we 
voor u het All-in Chef’s menu met een glas cava, bijpassend 
wijnarrangement of speciaalbier arrangement, tafelwater en koffie of 
thee met friandises. 

 
 
vijf gangen all-in  115  
 
vijf gangen BOB all-in 100 
 
zes gangen all-in 130 
 
zes gangen BOB all-in 115 
 
 
 
 

Friandises 
 
Friandiseplankje  8 
 
Friandiseplankje met koffie naar keuze 11 
 
Friandiseplankje met thee naar keuze 11 
 
 
 

 


